Zalacznik nr 9
do ,Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamoéwienia” nr 8/ZP /2020

SZCZEGOLOWY TRYB PRACY
ZESPOLU DEGUSTACYJNEGO ORAZ ZASADY DOKONYWANIA OCENY JAKOSCI
PRZEDSTAWIONYCH PRZEZ WYKONAWCOW ARTYKULOW ZYWNOSCIOWYCH

POWOLANIE I SKEAD ZESPOLU

§1
Zespo6t Degustacyjny powotuje Komendant Szkoty na wniosek Komisji Przetargowej
sposréd pracownikéw Sekcji Zywnoéciowej Szkoty Policji w Katowicach.

§2
Zesp6t Degustacyjny jest organem pomocniczym Komisji Przetargowej powotywanym
do oceny jakosci artykuléw zywnos$ciowych przedstawionych przez Wykonawcow
zgodnie z zapisami Specyfikacji [stotnych Warunkéw Zaméwienia.

§3
Zespot Degustacyjny sktada sie z trzech oséb. W sktad zespotu degustacyjnego wchodza
pracownicy Sekcji Zywno$ciowej zatrudnieni na stanowiskach dietetyka, szefa kuchni,
kuchmistrza i Kkucharza, posiadajacy specjalistyczng wiedze oraz do$wiadczenie
z dziedziny Srodkéw zywno$ciowych, umozliwiajgce przeprowadzenie oceny jakosci.
Role przewodniczacego Zespotu Degustacyjnego powierza sie dietetykowi,
a w przypadku jego nieobecnosci szefowi kuchni Sekcji Zywnosciowe;j.

§4
Do o0s6b wchodzacych w sklad Zespotu Degustacyjnego, stosuje sie przepisy
art. 17 wustawy z dnia 29 stycznia 2004 r Prawo zamoéwien publicznych
(tj. Dz.U. z 2019r. poz. 1843, z poézn. zm.) zwanej dalej ustawa Pzp. Osoby
te sktadajg oSwiadczenie o niepodleganiu wytaczeniu z czynnosci postepowania.

ORGANIZACJA 1 PRZEBIEG CZYNNOSCI ZESPOLU DEGUSTACYJNEGO

§5
Po przeprowadzeniu formalnej oceny ztoZonych w postepowaniu ofert, Zamawiajacy
pisemnie wezwie Wykonawcdw, ktorych oferty nie beda podlega¢ odrzuceniu, celem
dostarczenia w wyznaczonym terminie do siedziby Zamawiajacego, produktow
bedacych przedmiotem zamowienia. Ocenie podlega¢ beda wszystkie produkty bedace
przedmiotem postepowania z wylaczeniem pozycji nr 8 - bulka tarta, okresSlone
w Specyfikacji Asortymentowo-Ilosciowo-Wartosciowej.

§6
Kierownik Sekcji Zywno$ciowej, odpowiedzialny jest za wiasciwe przygotowanie
pomieszczenia do przeprowadzenia oceny jakoSci produktow spozywczych,



dostosowanych do liczby Wykonawcow uczestniczacych w tej ocenie, a takze wielkoSci

przedmiotu zaméwienia.

§7

Kierownik Sekcji Zywno$ciowej, oraz jeden z czlonkéw Komisji Przetargowe;j

odpowiedzialni sg za wtasciwe przyjecie produktéw podlegajacych ocenie jakosci

od wszystkich Wykonawcéw, w szczegblnosci:

a) wskazanie miejsca ztozenia produktow,

b) wtasciwe oznaczenie (ponumerowanie) poszczegélnych ,stoisk” Wykonawcéw,
w tym sprawdzenie czy wszystkie pozycje asortymentowe podlegajgce ocenie
jakos$ci zostaty dostarczone,

c) przyjecie od kazdego z Wykonawcéw biorgcych udziat w ocenie jakosci
o$wiadczenia, ktérego wzoér stanowi zalacznik nr 1 do Szczegétowego Trybu
Pracy Zespotu Degustacyjnego,

Niedostarczenie przez Wykonawce wszystkich produktéw podlegajacych ocenie

jakosci lub dostarczenie ich po terminie okreslonym w wezwaniu nie podlega

uzupetnieniu w mys$l art. 26 ust. 3 ustawy Pzp i jest rownoznaczne z odrzuceniem
oferty. W takim przypadku osoby, o ktérych mowa w ust. 1 sporzadzaja protokét

z opisem zaistniatej sytuacji a dostarczone produkty zostaja zwrécone Wykonawcy.

§8

Przedstawiciele Wykonawcéw, po ztozeniu o§wiadczenia, o ktérym mowa w § 7 ust. 1c,
nie biorg udziatu w dalszych czynnos$ciach Zespotu Degustacyjnego.

§9

W ramach kryterium ,oceny jako$ci”, wyodrebnia sie nizej wymienione ,podkryteria”
obejmujgce cechy organoleptyczne, ktére mozna oceni¢ przy pomocy zmystow

cztowieka:
1) Smak,
2) Zapach,
3) Konsystencja,
4) Wyglad zewnetrzny.
§10
Wskazanym w § 9 ,podkryteriom” przyznaje sie nastepujaca punktacje:
1) Smak - 0; 7,5; 15 pkt,
2) Zapach - 0; 3; 6 pkt,
3) Konsystencja - 0; 3; 6 pkt,
4) Wyglad zewnetrzny - 0; 1,5; 3 pkt.
§11
1. Zespot degustacyjny przydziela punkty ocenianym produktom wytaniajac (jezeli jest

mozliwe zréznicowanie produktéow przedstawionych do oceny w zakresie danego
podkryterium) produkty najlepsze, posrednie i najgorsze. Produktom ocenionym
jako najgorsze przyznaje sie zawsze ,0” punktéw, posrednim w zaleznoSci



od kryterium 1,5; 3; 7,5; a najlepszym zawsze maksymalng liczbe punktow z danego
kryterium.

. Jezeli w okreSlonym kryterium - parametrze wszystkie przedstawione do oceny
produkty s3 jednakowe i nie mozna wskaza¢ produktow lepszych i gorszych,
to wszystkim Wykonawcom przyznawana jest taka sama liczba punktéw.

§12

. Zespot Degustacyjny dazy do wypracowania zgodnego wspdlnego stanowiska
w prowadzonej ocenie jakos$ci produktéw w kazdym z ,,podkryteriow”.

. Jezeli uzgodnienie stanowiska nie jest mozliwe, Przewodniczacy Zespotu
Degustacyjnego zarzadza gltosowanie jawne, w ktérym kazda z oséb ze sktadu
Zespotu ma jeden gtos.

Fakt przeprowadzenia gtosowania i jego wynik powinien by¢ odnotowany
w dokumentacji z przeprowadzonych czynnosci.

§13
Zespo6t Degustacyjny sumuje liczbe punktéw przyznang poszczegélnym produktom
zywno$ciowym danego Wykonawcy w ramach kazdego ,podkryterium” oceny oraz
wylicza Srednig oddzielnie dla produktéw piekarniczych i ciastkarskich, ktérych
waga stanowi odpowiednio 80% i 20% przyznanych punktow.
Suma S$rednich wazonych dla produktéw piekarniczych i ciastkarskich stanowi
liczbe punktow przyznang danemu Wykonawcy za kryterium , ocena jakoSci”.
Wyliczenie punktow jest dokonywane z doktadnoscia do dwdch miejsc
po przecinku, zgodnie z matematycznymi zasadami zaokraglania.

DOKUMENTACJA PRACY ZESPOLU DEGUSTACYJNEGO

§14
Z  przeprowadzonej oceny jakoSci, Zespét Degustacyjny sporzadza
protokét/protokoty, w ilosci odpowiadajacej liczbie Wykonawcéow.
Protok6t zawiera zestawienie wszystkich produktéow przedstawionych
do ,degustacji” z podaniem ich nazwy handlowej oraz nazwy producenta.
Przyktad obliczania punktéw - protokotéw degustacji, w ktérym udziat wzieto
dwoch Wykonawcow stanowi zalacznik nr 2 do Szczegétowego Trybu Pracy
Zespotu Degustacyjnego.

15
Punktacja przyznana przez Zespot Degustacyjny stanowi podstawe dla Komisji
Przetargowej do oceny ofert.
Protokoty z oceny jakosci Przewodniczacy Zespotu Degustacyjnego przedstawia
na posiedzeniu Komisji Przetargowej, ktére zatgczane sg do dokumentacji
postepowania.



Zalacznik nr 1
do Szczegdtowego Trybu Pracy Zespotu Degustacyjnego.

Katowice, dnia ....eiieninnnn,

OSWIADCZENIE - WZOR

W zwigzku z udziatem naszej firmy w postepowaniu o udzielenie zamo6wienia
publicznego nr 8/ZP/2020 pn.: ,Dostawy pieczywa i wyrobow ciastkarskich
do Szkoty Policji w Katowicach w I pétroczu 2021 r.”, niniejszym o$wiadczam,
Ze nie wnosze zastrzezen:

- do sposobu przygotowania oceny jakoSci artykutéw spozywczych,

- doilosci produktow ztozonych przez pozostatych Wykonawcow.

pieczec i podpis lub czytelny podpis osoby uprawnionej
do sktadania o§wiadczen woli w imieniu Wykonawcy



Zatacznik nr 2
do Szczegdtowego Trybu Pracy Zespotu Degustacyjnego.

Sekcja Zywnos$ciowa
Szkoty Policji w Katowicach
SZP - i

Katowice, ....coceeieeiiiinnnns I.

PROTOKOL
z przeprowadzonej degustacji w sprawie o udzielenie zaméwienia publicznego nr ...................
na dostawy artykutéw zywnos$ciowych w postaci do Szkoty Policji
w Katowicach.
Produkty do degustacji zgodnie ze specyfikacja stanowigcg zatgcznik do SWIZ dostarczyta firma

............................ mieszczaca sie .......c..cceevvenne... (NAzwa firmy i adres)
. Wyglad
L.p. | Nazwa produktu/producent | Smak Zapach Konsystencja Zewnetrzny
PRODUKTY PIEKARNICZE
Artykutnr 1
1. XY7 15 6 6 3
Artykut nr 2
2. Y7 15 6 6 3
Artykutl nr 3
3. XY7 15 6 6 3
Artykut nr 4
4. XY7 15 6 6 3
Artykul nr 5
5. XY7 0 0 0 0
Artykutnr 6
6. XY7 7,5 3 3 1,5
Razem 67,5 27 27 13,5
Srednia punktéw z parametru. 11,25 4,5 4,5 2,25
PRODUKTY CIASTKARSKIE
Artykut nr 7
7. |xyz 15 6 6 3
Artykut nr 8
8. XY7 0 0 0 0
Artykul nr 9
9. XY7 7,5 3 3 1,5
Artykut nr 10
10. XY7 0 0 0 0
Razem 22,5 9 9 4,5
Srednia punktéw z parametru 5,63 2,25 2,25 1,12

Suma $rednich wazonych : (22,5 x80% = 18,00) + (11,25 x 20% = 2,25)

LICZBA PUNKTOW UZYSKANYCH PODCZAS DEGUSTACJI: 20,25

PODPISY CZLONKOW ZESPOLU DEGUSTACY]NEGO:




Sekcja Zywnos$ciowa Katowice, .....cccoeeverruenns I.
Szkoty Policji w Katowicach

SzP - i

PROTOKOL
z przeprowadzonej degustacji w sprawie o udzielenie zamo6wienia publicznego nr ...................
na dostawy artykultéw zywnos$ciowych w postaci .....ccccciniiviivniiniccnnnnn, do Szkoty Policji

w Katowicach.
Produkty do degustacji zgodnie ze specyfikacja stanowiaca zatagcznik do SWIZ dostarczyta firma

............................ Mieszczaca Si€ ........ccuvernnenen. (NAzZwa firmy i adres)
. Wyglad
L.p. | Nazwa produktu/producent | Smak Zapach Konsystencja Zewnetrzny
PRODUKTY PIEKARNICZE
Artykutnr 1
1. XY7 0 0 0 0
Artykut nr 2
2. XY7 0 0 0 0
Artykutl nr 3
3. XY7 0 0 0 0
Artykut nr 4
4, XY7 0 0 0 0
Artykut nr 5
5. XY7 15 6 6 3
Artykul nr 6
6. XY7 7,5 3 3 1,5
Razem 22,5 9 9 4,5
Srednia punktéw z parametru. 3,75 1,5 1,5 0,75
PRODUKTY CIASTKARSKIE
Artykut nr 7
7. \xyz 0 0 0 0
Artykut nr 8
8. XY7 15 6 6 3
Artykutnr 9
9. XY7 7,5 3 3 1,5
Artykutnr 10
10. XY7 15 6 6 3
Razem 37,5 15 15 7,5
Srednia punktéw z parametru 9,37 3,75 3,75 1,87

Suma $rednich wazonych : (7,5 x80% = 6,00) + (18,74 x 20% = 3,75)

LICZBA PUNKTOW UZYSKANYCH PODCZAS DEGUSTAC]JI: 9,75

PODPISY CZLONKOW ZESPOLU DEGUSTACY]NEGO




